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Stage découpe et cuigine

du canard gras

www.foie-gras-ramajo.com

"Merlet" 32190 DEMU - Tél. 05 62 08 51 03
FOIE GRAS « CONFITS « PLATS CUISINES « TERRINES



Une demi-journée conviviale
pour transformer un eanard gras !




Nombre de participants : 20 minimun 4 30 maximum
Prix par participant 50€ TTC (I/2 canard)

ﬁ Le panier de fin de stage pour un couple

v/ | foie grag de canard 31Ogr

v 2 bocaux confit de canard 2 cuisses

v/ | paté de foie de canard 50% de foie gras
v/ [rillettes de canard au foie de canard I8 Ogr

= - —> Lepanier de fin de stage pour une pergonne
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v/ {oie gras de canard entier (8Ogr

v/ | bocal confit de canard 2 cuisses

v/ | paté de foie de canard 50% de foie gras
v/ [rillettes de canard au foie de canard I8 Ogr
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