GAVEURSNARRE Sgl&f@!:’RVEUR

’ ELEVEUR

Offre repas

A la découverte d'une maison Gasconne
qui régale vos papilles depuis + de 45 ans !

www.foie-gras-ramajo.com

"Merlet" 32190 DEMU - Tél. 05 62 08 51 03
FOIE GRAS « CONFITS « PLATS CUISINES « TERRINES
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RE£

par persolne
\/m compris

Cocktail
et Canapés

T—

Millefeuille

de foie gras mi-cuit
et croissant toasté,
chutney aux figues

~—

Cuisse de canard
confite, sauce 3 la moutarde
de Gascogne et ga garniture

~—

Croustade
aux pommes et armagnac

~—

Café

ar personne
Vi compris

Cocktail
et Canapés

G

Cassolette
de Champignons

sauvages et
foie gras chaud en croute

~—

Magret grillé
sauce aux fruits rouges
et sa garniture

~—

Macaron Glacé
4 la pistache et framboiges

~—

Café

O\T’ QT'SOV\V\E

APeth.f ek vin
compris

 euttet dinatotre

Foie gras de canard
entier mi-cuit en terrine

~—

Rillettes d'oie
terrine campagnarde,
magret de canard séché,
saucisson de canard

TN—

Tourte au canard
et au poulet fagon Ramajo
(chaud)

TN—

Cassoulet
au confit de canard

T—

Fromages

~—

Croustade
aux pommes et armagnac

Café

Le repas est préparé avec nos produits par
le chef Thibault Lagoutte  Toque au Gault & Millau.
Le repas sera servi dans notre restaurant 4 la ferme.
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